n damichelecaserta QRCODE BlockChain

Il QRCODE consente la verifica
dell'origine e dell'autenticita delle
materie prime usate nella preparazione
delle pizze presenti sul menu.

MAESTRI PIZZAIOLI DAL 1870
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e ¢ e damichele.net menu digitale e e ¢
scannerizza il QRCODE e continua a scannerizza il QRCODE e consulta
leggere la storia della nostra pizzeria il nostro menu digitale

scan the QRCODE and read the
history of our pizzeria

scan the grcode and consult
our digital menu




leggi in basso la guida agli allergeni

.. MARGHERITA /7€
5\ Doppia Mozzarella / 8,50€

%t Pomodoro, fior di latte, pecorino
+ ¥’ romano DOP, olio, basilico

Tomato, fior di latte cheese, pecori-
no romano PDO cheese, oil, basil

m anche
#=/senza lattosio

%« MARITA /7€
S Meta Margherita e meta Marinara
B Half Margherita and half Marinara

5 m anche
#=/senza lattosio

PROVOLA E PEPE /8€
% Pomodoro, provola di Agerola, peco-
‘rino romano DOP, olio, basilico, pepe

Tomato, provola cheese from Agero-
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basil, pepper

m anche
#=/senza lattosio

. FILETTO AL DATTERINO /9€
; “ﬁ )

.\ ' =¥ # parmigiano, olio evo, basilico

: _;;- “Datterini” cherry tomatoes, provola
cheese from Agerola, parmesan, EVO

oil, basil

. RIPIENO AL FORNO /9€
1 Pomodoro, pecorino romano DOP,
] ‘f)., provola, ricotta Agerola, salame

¥ napoli dolce, pepe

Tomato, pecorino romano PDO
cheese, provola cheese fron Agerola,
ricotta cheese from Agerola, sweet
Neapolitan salami, pepper

(&)

/A\ SPECIAL
Chiedere al personale

\ / Ask the staff
—

PIZZE

la, pecorino romano PDO cheese, oil,

Pomodoro datterino, provola di Agerola,

read the allergens guide below

~ MARINARA / 6,50€
% \ Pomodoro, origano, aglio, olio
Tomato, oregano, garlic, oil

m anche
#=/senza lattosio

<o COSACCA /6,50€

. Pomodoro, pecorino romano DOP,
% olio, basilico

Tomato, pecorino romano PDO
cheese, oil, basil

& anche
#=/senza lattosio

BUFALINA / 9€

b Pomodoro, mozz. prodotta con
) " latte di bufala, pecorino romano
o ES DOP, olio, basilico

& ** Tomato, mozz. cheese with buffa-
lo milk PDO cheese, pecorino
romano PDO cheese, oil, basil

a anche
#=/senza lattosio

DIAVOLA /9€

¥, Pomodoro, fior di latte di Agerola,

i salame piccante, pecorino romano
' DOP, olio, basilico

Tomoto, fior di latte cheese from
Agerola, spicy salami, pecorino
romano PDO cheese, oil, basil

ﬁ anche
#=/senza lattosio

f PIZZA FRITTA /9€
Pomodoro, provola di Agerola,
ricotta di Agerola, ciccioli di maiale,
pepe

Tomato, provola cheese from
Agerola, ricotta cheese from
Agerola, pork cracklings, pepper

(&)

* IT: chiedi al personale se hai particolari allergie / EN: ask the staff if you have any particular allergies

® glutine / gluten

® latte / milk soia / soy

@® pesce / fish

Chiedere al personale per consultare il cartello unico degli ingredienti per la vendita sfusa oppure
e scarica il pdf dal sito www.michele.net




PIZZE STAGIONALI / SEASONAL PIZZAS

11,00€

10,00€

Salsiccia e friarielli @06

a anche
“==/senza lattosio

Provola di Agerola, salsiccia, friarielli, olio

Provola cheese from Agerola, sausage, broccoli rabes, oil

Montanara @06

MONTANARA FRITTA E RIPASSATA AL FORNO
Ragu al Pomodoro, fior di latte di Agerola, Pecorino Romano DOP e basilico

Ragu tomate, Fior di latte cheese from Agerola, Pecorino Romano PDO cheese and basil

AGGIUNTE - SUPPLEMENTI - INFORMAZIONI

ADDITIONS - SUPPLEMENTS - INFORMATION

mozzarella senza lattosio
= mozzarella cheese
AT/ +2.00€ lactose free

+1,50€ +1,50€ / + 2,00€ + 2,00€
DOPPIO FIOR DI LATTE O PROVOLA AGGIUNTA INGREDIENTE DOPPIA MOZZARELLA DI BUFALA
DOBLE FIOR DI LATTE OR PROVOLA ADDING INGREDIENT DOBLE BUFALA CHEESE
8] BIBITE / SOFT DRINK @ BIRRE / BEER

é coca cola 33cl / 3,00€

nastro azzurro 33cl / 3,00€

‘ coca cola zero 33cl / 3,00€

§ sprite 33c1/3,00€

nastro azzurro Capri 33cl / 3,50€

B fanta33cl/3,00€

:
é nastro azzurro analcolica 33cl / 4,00€
:
:

raffo lavorazione grezza 33cl / 4,00€

. gassosa Lurisia 33cl /3,50€

. limonata Lurisia 33c| /3,50€

é birra artigianale bionda 33cl / 5,50€

"f ferrarelle 0,75cl /2,50€ > sparkling water

A birra artigianale rossa 9% vol. 33cl / 6,00€

@ electa 0,75cl| /2,50€ > natural water

il birra alla spina rossa 0,2cl/3,00€

VINO / WINE

ﬁ calice di vino rosso/bianco

@ birra alla spina chiara 0,4cl /5,50€

i] birra alla spina rossa 0,4cl /5,50€

/550€ FINE PASTO / END MEAL

i; bottiglia di vino 75cl /20,00€

® amari/3,00€

ﬂ bottiglia di prosecco 75cl /20,00€

= caffé/1,50€

I'T Il servizio & gratuito , ma se vuoi puoi lasciare una mancia al personale EN The service is free but if you want, you can tip the staff




| CONDURRD DIEDE ORTGING A UNA LUNGA TRADIZIONE
LENEL CUOKE DEL CENTRD DT NARDLL

1O 0 FT6LT0 DT SALVA Pt RFEZIONO L ARTE FAMILTAREE
FONDO LA | A PTZZERTA NEL 1106, NEL 1130, LA PTZZERTA FU SPOSTATA
NELL’ANUALE LOCALE DT VIA CESARE SERSALE, D[HNNO POT “IL TEMPIO
SACRO DELLA PTZ7A".

DA AWLORA, CINQUE GENERAZTONT DT MAESTRT PTZZATOLT CONTINUANO
L ATTIVITA DEL FONDATORE. 1L SEGRE TODIQU WODURATUROSU(([SSOSONO

LUTILTZZ0 DT INGREDIENTT NATURALL £ L'IMPTEGD DELLANTICO
[0 LAUDATO METODO DT LTEVITAZTONE DELLA PASTA, INVARTATO NEL TEMPO.

LVATORE,
1
£S5

|
R




